Att elda

Tank pa att man inte eldar i en kakelugn pa samma satt som man eldar i en
Oppen spis. Kakelugnen eldar du i cirka 2 - 3 ganger per dag och daremellan
far den sta och avge sin varme till rummen. En kakelugn avger pa grund av

sin konstruktion varme i flera timmar efter man eldat. Eldar man hela tiden
forstér man den.

Sa har eldar du:

1.

Nar brasan ténds ska spjallet vara fullt 6ppet.

Oppna innerluckorna och elda férst med lite tidningspapper s att en liten eld snabbt
flammar upp. Det racker for att varma den stillastdende kalla luften i rérkanalerna sa
att draget kommer igang. Pa det sattet undviker du att det ryker in.

Stapla sen nagra mindre vedtran liggandes luftigt tvarlagda pa varandra, sa att syre
kan komma intill, och helst lagger du i lite stickor eller bark som ar lattantandligt.
Detta ar en liten “tandbrasa” som fortsatter att varma upp den kalla kakelugnen. Ha
spjallet och luckorna helt 6ppna till en bérjan.

Sa snart brasan tagit fart kan du lagga pa nagra storre vedtran och stanga
innerluckorna. Oppna darefter draghé&lsluckorna pa sidorna och sting spjillet s& pass
mycket att brasan brinner tyst och att ingen roklukt tranger ut ur kakelugnen. Obs!
Spjallet gar bara att stanga till halften av sakerhetsskal. De gaser som bildas om roken
inte far komma ut ar livsfarliga att andas in. De ar forradiska genom att de inte luktar
utan enbart gor sitt offer mer och mer omtécknat, sa ha respekt for detta.

Nar brasan ar till halften utbrunnen sa 6ppnar du spjallet och innerluckorna och
flyttar vedtrana sa att den sista elden dras ut ur glédhogen. Stang sen innerluckorna
och skjut spjallet i sitt forra lage (stangt till halften).

Nar brasan brunnit ut 6ppnar du innerluckorna och ser till genom att réra i
glodhogen att ingen eld finns kvar bland gloden. Stang sen innerluckorna och skjut till
spjallet till halften utan att roklukt tranger ur kakelugnen.

Onskar man paskynda rummets uppviarmning kan man éppna innerluckorna sa att
varmen fran den réda gloden strommar ut i rummet. De glédande kolen osar inte da
de ar sa pass utbranda.

Nar du lamnar kakelugnen se till att ta ur all aska, 6ppna spjéllet helt och stadng till
dragluckorna pa sidan. Stang ocksa innerluckorna.



Att elda

Luckor med innerluckor



Att elda

Att elda i jarnspisen

Det ar bra att elda ofta i jarnspisen, men tank pa att elda mattligt eftersom jarnspisar kan
eldas sonder av standig inmatning av ny ved innan den gamla brunnit fardigt. Det blir da
allt for hog temperatur i spisen vilket resulterar i att jarnet utmattas och spricker eller slar
sig. Det ar ocksa bra att tomma askladan ofta. Varm aska sliter namligen hart pa lada och
rostar (gallret som haller veden pa plats).

Det kan vara svart att fa igang en brasa i en vedspis om den har fatt statt ett tag oanvand,
sa:

1. Borja alltid med att skrynkla ihop en tidning och ldgg denna i den undre sotluckan pa
vedspisen och tand pa. Lat den fa brinna ut sa att den kalla luften i rékkanalen blir
uppvarmd.

2. Lagg darefter tidningspapper och stapla pa trastickor i den 6vre eldstaden. Tand pa
och I3t elden fa ta fart i stickorna. Lat den undre sotningsluckan sta pa glant sa att det
kommer in cirkulation i vedspisen.

3. Sasnart som du har fatt fart pa elden sa lagger du pa vedtrana. Det gar bra att lagga
dem pa varandra. Justera darefter brinntiden genom att 6ppna eller stianga
sotningsluckan under fér mer eller mindre cirkulation.

Ovre eldstaden

Bakugn Nedre sotlucka



